Langhe DOC
Rosato

Denominazione: Langhe DOC Rosato
Vitigno 100% Nebbiolo

Origine: Langhe

Gradazione alcolica: 13% vol.
Acidita totale media: 6 g/

Estratto secco medio: 23 g/

Descrizione: le uve Nebbiolo vengono raccolte nelle prime
ore della giornata e rapidamente trasferite in cantina, cosi
da preservarne freschezza e integrita aromatica. Dopo una
breve macerazione a contatto con le bucce, utile a ottenere il
caratteristico colore rosato, il mosto viene separato mediante
pressatura soffice.

Segue una chiarifica statica a freddo e la fermentazione
alcolica in vasche di acciaio inox a temperatura controllata tra
i 15 e 17 gradi. Al termine della fermentazione, il vino rimane
sulle fecce fini per alcuni mesi, con periodici rimescolamenti,
cosi da acquisire maggiore complessita, morbidezza e
persistenza gustativa.

L'affinamento prosegue in acciaio fino alla primavera,
preservando la freschezza, I'eleganza e la fine espressione
aromatica tipica del Nebbiolo.

Vinificazione: fermentazione a bassa temperatura in vasche
di acciaio inox, preceduta da una breve macerazione sulle
bucce della durata di circa 24 ore.

Colore: Rosa tenue e limpido.

Bougquet: fresco e fragrante, con eleganti profumi floreali

e fruttati dominati da petali di rosa, fragola e melone.
Palato: fresco e di buona struttura, piu corposo rispetto

alla maggior parte dei vini rosati grazie alla presenza del
Nebbiolo, che conferisce anche una lieve trama tannica

e un finale piacevolmente lungo e persistente.

Abbinamenti gastronomici: ideale come aperitivo,
accompagna con eleganza antipasti, piatti di pesce e
crostacei. Si abbina perfettamente anche a preparazioni
leggere della cucina mediterranea.
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